n romantiska gr?llm'éstéren! g den kyli;_;;a len och njut av Iéngv;\rig varme fran en knastrande brasa med romantiskt Ijﬁ;. For grilining
och stekning. Eldstad Plus gar latt att ta isar och gora ren, ar enkel att transportera och kan anvandas aret runt. Pris: 3 950 kr. Grillgaller for Eldstad Plus kostar
250 kr hos denk-keramik.de.

ANTLIGEN
GRILLTIDER

Doften, smaken och scillskapet. Det dr underbart att grilla!
Tillsammans med din familj eller nya vdinner, det spelar inte
nagon roll med vem, att grilla thop dr avslappnat och socialt.
Och samlas ni runt grillen till middagstid far ni ytterligare ett

tillfille att njuta av att sitta 1 tréidgarden. Men det finns

olika grillar och scitt att tillaga maten pa. Fragan dr
vilken grillstil som passar dig?
TEXT SCHARLOTTE PEPPARE
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A Grilla som man gor i Italien! En "allt-i-ett" ved/
kolgrill med gashall och skorsten. Grilla med ved eller
kol. Du har aven en gashall fér snabb uppvarmning och
traditionell matlagning. Pris 37 200 kr inkl frakt hos
uniqus.se. Grillgaller tillkommer, finns i olika storlekar.

1 &}iﬂ : 4
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A Praktisk och sét liten stubbe. Varje ar koper svenskarna en

och en halv miljon engangsgrillar. Detta ar en atervinningsbar
engangsgrill tillverkad i klibbal och kan darfoér enkelt brytas

ner av naturen. Du bara lamnar den at ekosystemet nar den

slocknat och det ar dags att satta punkt for utflykten. Pris

79 kr/st hos coolstuff.se.

A Olika favoritgrillplatser i tradgarden? Bar med dig grillen dit

det passar just ikvall. Eva Solos “To Go Grill” anvéands med trakol.

Grillens lock som aven fungerar som stekhall nar grillen ar tand.
Pris 1 389 kr hos grillbutiken.se.
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A Utrustad med tre individuellt reglerbara brannare, sa att du
kan variera temperaturerna och exklusiv design dar gasbehallaren
har gémts undan inne i grillen. Till gasolgrillen fran Eva Solo hér
aven ett steklock som férvandlar grillen till en varmluftsugn. Nar
grillen inte anvands lagger du pa det platta locket, och vips far du
ett dekorativt avstallningsbord. Pris 8 989 kr grillbutiken.se.

TIPS

Ett riktigt smart alternativ till det traditionella grillspettet! Denna
grilltrad gar att boja, &ven nér den ar full av gronsaker och kott.
Det gor att du kan lagga ut traden s& att den passar just din grill
eller ugn. Perfekt for att marinera Gver natten i plastpase. En

ande i form av en 6gla (maten tras pa i andra &nden). Kitch Pro
BBQ Wire kostar 99 kr/2 st hos coolstuff.se. Med en hambur-
gerpress ar det enkelt att fa till snygga fyllda hamburgare som ar
sé populart i USA. Gor din "stuffed burger” i tre busenkla steg:
1. Forma grunden med hamburgerpressen. 2. Fyll burgaren
med valfri fylining 3. Fdrsegla den och tryck till. Fardig! Priset ar
129 kr hos coolstuff.se

A Landmann Avalon utekék 12781, for dig som vill géra grannarna
riktigt avundsjuka. Massivt utekok som har inbyggd belysning, 4 st
huvudbrannare, 4 st flametamers, 1 bottenbrannare, 3 st grillgaller,

1 stekplatta, grillspett med motor, 1 vertikalbrannare, varmhallnings-
galler och 1 st sidobrannare. Dessutom arbetsbank av granit och
kylbox i hogra skapet. Pris 18 890 kr hos newgarden.se.

« Expertens rad

Ar du sugen pa att grilla dret runt? Har tipsar
Peter Watz, entusiastisk aret runt grillare som
bloggar pa grillbloggen.nu, om hur du lyckas

med grillningen.

Hej Peter! Du tillhor en hirlig skara av mann-
iskor som grillar varje dag och dessutom aret
om! Varfor ar grillad mat det godaste du vet?
Att grilla ar inte bara ett satt att laga underbar god
mat. Det &r en livsstil. Det &r en upplevelse. Aven
om man bara grillar en enkel kéttbit en mandag
lunch i -10 grader sa &r det att fa vara ett med naturen pa ett gott satt.
Det &r hela upplevelsen som gor grillad mat extra god. Dessutom sd ar
grillad mat snélare pa fett. Inget extra fett behover tillsattas vid tillagning-
en och det som finns i och runt rdvaran smalter till viss del bort.

Vad ska jag tiinka pa nir jag ska kopa en grill (kol eller gasol)?
Kop en grill med bra kvalité och som har lock. Man far det man betalar
fér. En billig grill haller inte lika lange. Kop inte en for liten grill. Tank p&
vad du ska anvanda den till. Fest eller vardag eller bade och. En gasgrill
ar smidigare att anvanda pa vardagen och mycket enklare att hantera.
En bra gasgrill bor ha minst 3 brénnare for att kunna fa bra véarme och
reglera vart vdrmen ska komma. Kolgrillar ar festligare att grilla med men
ocksa svarare att fa ratt grilltemperatur i. Valj en sa kallad klotgrill, dvs en
som har lock och snéla inte in pé storleken. 57 cm &r en bra storlek d&
man kan variera med direkt och indirekt grillning.

Om jag som nyborjare ska investera i tre stycken viktiga grill-
verktyg, vilka blir det da?

Skorstensténdare (om du har en kolgrill) spar mycket tid nar du tédnder
grillen. Grillhandskar som ar smidiga att arbeta med. En bra termometer
for att kunna méta vilken innertemperatur som ravarorna har.

Gar det verkligen att grilla och servera maten varm om man
grillar ute i minusgrader?

Sjalvklart! Man kan grilla aret runt om man har lock pé sin grill! Visst det
tar lite langre tid innan man far bra grilltemperatur men det &r det vart!
Vad ar nyckeln till en perfekt grillad kottbit?

For dig som grillar med kol s& &r det att vanta tills kolen/briketterna har
ratt temperatur. Ett fel man oftast gor ar att borja grilla fortidigt. Borja
grilla kottet direkt ovanfor varmen sa du far ett fint monster pa kottbiten.
Lagg sedan kottet pa den delen i grillen som inte har varme och lagg

pa locket. Det kallas for indirekt grillning. Pa s& satt 6kar varmen i kottet
utan att man branner sénder ytan. Anvand INTE grillolja! Anvand torra
kryddor istallet, s& kallad rub. Oljan gor att kéttet brinner och det vill man
inte. Det géller sjélvklar att ha koll pa temperaturen i kottet ocksa.
Vilken grill drommer du om att fa képa till sommaren?

Jag har redan mina dromgrillar en Weber Summit S-670, en Weber Pre-
mium 57 och en en Smokey Mountain Cooker 47 cm men om jag hade
plats sé& skulle en Weber Ranch Kettle 94 passa bra!

Pa grillbloggen.nu skriver Peter Watz om sina grillupplevelser.

A Den ultimata storasystern i Webers populéra gasolgrillserie
Genesis. Med Genesis EP-330 har en av svenskarnas favoritgasolgrillar
uppdaterats med bland annat en smart Sear Station dar du kan

grilla biffar till perfektion. Dessutom finns det extra arbetsytor sa

att du kan ha trevligt med gasterna medan du gor fardigt det sista. 3 st

brannare i rostfritt stal och en grillyta pa 66x50 cm. Pris ca 14 499 kr.

p» Webers One-Touch Premium
+ 57 cm utgor graddan inom de
klassiska brikettgrillarna. Har har
du originalmodellen med ett rejalt
tillskott av lyx. Termometer i locket,
smart asklada och inte minst en

lockhallare sa att du slipper halla
i locket nar du ska titta till kottet.
Grillyta 57 cm. Pris ca 3 199 kr.

A Stilren och smart. Har har du stora méjligheter att paverka
smaken pa kottet under grillningen med olika smakamnen som
man placerar inuti grillen. Med kryddor, vin eller rékspan kan man
leka med smakerna och skapa sina egna favoriter! Brahma 5.2 Inox
kostar 6 290 kr hos sommarshopen.se.
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v Expertens rad

Tobias Karlsson pa grillbutiken.se tipsar om vad du ska tdnka pa innan
du képer ny grill.

Ska jag valja brikett- eller gasolgrill?

Om jag maste vélja antingen eller sa véljer jag

en kol/brikett-grill. Om jag har brattom nér jag grillar sé startar jag briket-
terna med en gasollaga

i en skorstenstandare.

Finns det olika metoder nar jag ska grilla med briketter?

Direkt, indirekt, cirkular och hélften/halften. Fyll vatten i aluminiumformen nar
du grillar indirekt och med halften/halften for att hélla temperaturen lagre.
Finns det nagon trendspaning infor sommaren 2015?

Jag tror Per Morbergs stekhall och ett forklade i lader fran Tarnsjo Garveri
kommer vara en del av trendbilden i sommar.

Vad ska jag tanka pa nar jag képer en grill som ska sta ute under
bar himmel en hel sasong?

Skydda grillen, réken och stekhallen fran vind, regn och snd med ett rejalt Gver-
drag helt enkelt. Men alltihop mar bast av att anvandas. Jattegarna hela aret.
Undrar om kéttbiten &r klar snart? Det dr det manga som tanker
nir dom star dir i sommar framfér grillen. Vilka tips och verktyg
finns det for att veta nar kottet har ratt temperatur?

Las pa lite om kott, fisk och fagel -temperatur. Lita pa det som du larde dig
om temperaturer och pa varmen fran briketterna/gasolldgorna. Kép en termo-
meter! Det finns tradidsa om du behdver gora annat samtidigt som du grillar.
Lat inte den som &r eller ska vara mest radd for rétt eller saftigt fa bestamma
hur lange det grillas.

Vilka tillbehor kan du sjalv inte vara utan nar du grillar?
Skorstenstandare. En liten eller stor gasolbréannare. En vass stor kniv for

att skdra med. Samma stora vassa kniv for att
banka in kryddor med. Skarbrada. Pensel.
Ska jag kdpa en grill som &r billig elleren
som &r lite dyrare?

K&p den grillen som du tror att du kommer att 2 »~
&lska, anvénda ofta \ _ -
och berémma. b o ’

Hur rengor jag enklast min grill?

Sépa, vatten och en trasa till porslinsemalj/utsida. Anvand det sista av briket-
terna da och da till att varma upp grillen sa varmt det gar. Kolla pa termo-
metern. Satt pa dig rejala handskar och borsta grillgallret rent med en lang
grillborste. Samma funktion/princip fast utan manuellt arbete med borste tror
jag heter automatisk rengdring i en elektrisk ugn. Resten av smutsen tycker
jag att du kan fa lata leva kvar i grillen. Lite fett och sot tatar din grill

pa platser som varmen inte nddvandigtvis behdver lacka ut.

Hur gor jag iordning och férvarar grillen under vintern, om jag inte
ar en vintergrillare forstas?

L&t grillen fa vara kvar utomhus. Du kanske faktiskt blir en vintergrillare just
den vintern som du later grillen fa vara kvar. Ta hand om gjutjarnsgallret pa
samma satt som dina gjutjarnspannor. Omt och alltid! Férnicklade grillgaller
behdver ocksa fixas med. Hall blanka grillgaller blanka, rena och fina helt en-
kelt. Rostfria galler och porslinsemaljerade galler kan du slarva lite med utan
att det blir jattemycket jobbigare att gora rent senare.

Vilken grillupplevelse vill du inte ga miste om i sommar?

Alla grilltilifallena tillsammans egentligen. Men den grillupplevelsen som &r
tradition och som sticker ut &r den pé stranden. Fru, barn, barnens mormor
och morfar, barnens kusiner, svagerskor och svagrar. Valdigt enkelt med korv
och bréd men upplevelsen ar oslagbar!

A Coolaste designen! Fa ditt eget namn utskuret i sargen istallet
foér “outdoor kitchen”! Utekok i rostfritt stal komplett med diskho,
blandare och en kvalitetsgrill for briketter med gjutjarnsgaller. Pris
for utekodk pa bilden 16 475 kr. Finns hos conturasteel.se
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A Nya Wellingtongrillen som har allt! Supersnygg och pakostad
gasolgrill till den som vill ha en en valdigt lyxig grill till ett humant
pris! Unik grill formad i ett latt “V”. Fem huvudbrannare + en sido-

brannare. Isbehallare och LED belysning. Pris 11900 kr med leverans
inraknat hos egrillen.se.
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